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Kolacja uroczysta na Kaszubach
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Menu 1

Zupa serwowana
Bulion z gesi / kluski tymiankowe

Danie glowne serwowane
Policzki wieprzowe / puree chrzanowe z jabtkiem / marchew karmelizowana / demi glace

Deser serwowany
Tarta z bialej czekolady / owoce sezonowe

Bufet przekqsek zimnych
Satatka grecka

Satatka z pieczong gruszkg, lazurem, orzechami wloskimi oraz cytrusowym dressingiem

Selekcja wedlin, serow regionalnych wraz z pieczywem i dodatkami (musztarda, chrzan,
masto, ketchup, Zurawina)

Sledzie w trzech odstonach
Grzanki z tapenadg

Bufet satatkowy

Bufet deserowy

Dwa rodzaje ciasta domowego
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Menu 2

Przystawka w stole: 9
Pstrqg marynowany w Jegermeister / kompresowane jabtko z ogorkiem i koprem / zel z

cytryny

Zupa serwowana
Krem z pieczonego ziemniaka / chips z boczku / kwasna smietana

Danie glowne serwowane
Kacze udo confit / puree z selera / peczak panierowany w Panko / burak pieczony ze sliwkq
/ sos rozany

Deser serwowany
Sernik z owocami

Bufet przekgsek zimnych
Satatka Nicejska

Satatka z pieczonymi warzywami, twarogiem i sosem Sliwkowym

Selekcja wedlin, serow regionalnych wraz z pieczywem i dodatkami (musztarda, chrzan,
masto, ketchup, zurawina)

Sledzie w trzech odstonach
Grzanki z pastq z wedzonego pstrqga

Bufet satatkowy

Bufet deserowy

Dwa rodzaje ciasta domowego
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